


PARTENAIRES

Genè v e ré g i o n, Terre Aven i r (grta ). Les pièces 
sucrées et salées sont confectionées avec les produits du 
terroir, labélisés GRTA. Un label cantonal qui valorise les 
produits agricoles de proximité, cultivés ou transformés dans 
le respect de l’environnement, du bien-être animal et du tissu 
économique local. 

Papa Booch. Basée à Genève et fondé par Rafael Guevara, 
le Kombucha Papa Booch est élaboré à partir d’ingrédients lo-
caux, naturels et non pasteurisés. Chaque bouteille est conçue 
pour préserver tous les bienfaits probiotiques pour une meil-
leure digestion, une immunité renforcée et plus d’énergie. 

La Ferme de Meini e r. Créée en 2005 par trois agricul-
teurs de la campagne genevoise, La Cidrerie de Meinier produit 
principalement du jus de pomme, du cidre et du vin. 

Tea rep e r t o i r e. Tea Repertoire, boutique genevoise spé-
cialisée de thés, a été fondé par Sujin et Pierre. Ensemble, 
ils sélectionnent des thés d’exception issus de jardins pres-
tigieux qui produisent des thés rares, authentiques, artisa-
naux et biologiques.

Choco lat   bal z a c. Fondé par Anne à Morges, ces chocolats 
chauds artisanaux sont une expérience gustative unique. Né 
d’un cacao criollo du Venezuela 55% et relevé d’une pointe 
de cannelle, il trouve la juste harmonie entre force et ten-
dresse.

Domai n e de la dev i n i è r e. Fondé en 1990 à Satigny par 
Willy Cretegny, il répartit ses 13 hectares sur 18 cépages. 
Certifié biologique dès 1995, le domaine produit une vingtaine 
de vins bios, alliant terroir genevois et viticulture durable.

Sweet bea n s coff  e e est une entreprise et une torré-
faction basée à Etoy, fondée par Shirin Moayyad en 2019, qui 
fournit des grains de café fraîchement torréfiés de haute 
qualité. Apporter un café de spécialité tout en soutenant des 
femmes productrices de café du monde entier.



CAFÉS	 	 	 (prix en chf)
					    							        chaud	   glaçé
espresso - ristretto 				     3.80
décafféiné						       4.00		
café							        3.80	    4.30
lungo - americano				    	  4.00
double espresso					      5.50
espresso macchiato - cortado			    4.20
cappuccino						       4.50	    5.00
latte - latte macchiato / renversé		   4.80	    5.30 				  
flat white - mochaccino				    5.80	    6.30

THÉS & INFUSIONS
thé bio en vrac					      4.80
english breakfast, earl grey, 
sencha, jasmin, genmaicha, oolong, rooibos

tisane bio						       3.80
camomille, verveine, menthe, pomme-cannelle

SPÉCIALITÉS 
chocolat caotina 					      4.50	    5.00 
chocolat balzac 					      8.00
Chocolat 55%, onctueux et épicé avec 
de la canelle et vanille, sans sucre ajouté.	
chaï chalo latte					      6.00	    6.50
matcha latte biologique*				    6.50	    7.00

café frappé balzac					     	    8.00
Café froid en poudre, sucre et cardamone

chocolat frappé balzac 					        8.00
Mélange de cacao, café, sucre et cannelle

Suppléments
boissons sans lactose, avoine, amande, pois		 + 1.00
extra shot de café					     + 1.00
sirop, miel... 					     + 0.50



SOFT & BOISSONS SANS ALCOOL

verre de sirop au choix 			  25cl	  		  2.00
jus de pomme de meinier 		  	 25cl	  		  3.50
jus d'orange			   	  	 25cl	  		  3.00
eau plate ou pétillante valser 	 	 50cl	  		  4.00
coca-cola/zéro 				    50cl	  		  4.50
limonade artisanale bio 			  30cl	  		  5.00	
kombucha papa booch 			   36cl	  		  7.00
pêche-gingembre - pomme-poire
thés froids bio leafwell 		  30cl	  		  5.00
citron-gingembre - pêche-vanille - 
myrtilles-fleur de sureau

SPÉCIALITÉS MAISON
le thé de julie chaud ou froid		      		  4.50
Gingembre frais, citron et sirop d'agave. 

eau maison 							       offert
Légérement citronnée et menthe du jardin 		
En self-service à la fontaine du bar.



Vente d’alcool uniquement sur place. La loi interdit la vente de 
vins, bières et cidres aux moins de 16 ans. Spiritueux, apéritifs 
et alcopops interdits aux jeunes de moins de 18 ans.

BIÈRES ET VINS

Bières La Nébuleuse (bouteille 33cl)

zepp lager, blonde 					      	 5.00
moonshine, blanche 					      	 5.50
embuscade IPA 						       	 5.80
diversion, sans alcool 					      	 5.50

Vins du Domaine de la Devinière 	

Rosé 			
Rouge 		
Blanc 		

COCKTAILS
Kir 					     	    	 15cl	  	 6.00  
Vin blanc, crème de cassis 

Punch du Verger chaud ou froid		    	 30cl	  	 7.00
Liqueur de gingembre bio (Berne) 
et jus de pomme.
 

10cl
5.00
5.50
5.00

50cl
15.00
18.00
15.00

75cl
20.00
25.00
20.00



PETIT-DÉJEUNER
café, jus d'orange, croissant* 				    6.50
croissant 								        2.50
croissant aux amandes 						      3.50
pain au chocolat 							      3.00

SALÉ
pâté à la viande 							      4.50
ramequin fromage ou fromage & légumes 			   5.00
sandwich 								        6.50

le velouté d'émile 
Soupe de saison bio côté jardin (GRTA) 			   6.50

SUCRÉ
pignon 								        3.00
tartelette pommes ou poires 					     3.00
grand sablé vanille-chocolat 					     3.50
grand macaron (sans gluten/lactose) 				   3.50
cookies pépites de chocolat 					     3.50
branche de chocolat 						      3.00
yogurt bio le sapelet 						      3.50

suppléments

croissants amandes et pain chocolat			       + 1.00

En cas d’allergie ou d’intolérance, veuillez vous adresser à notre 
personnel qui vous renseignera volontiers.



PARTNERS

Genè v e ré g i o n, Terre Aven i r (grta ). The sweet 
and savory baked goods are crafted using local, GRTA-certified 
products. This cantonal label highlights agricultural goods 
produced or processed locally, in a way that respects the en-
vironment, animal welfare, and the regional economy.

Papa Booc. Based in Geneva and founded by Rafael Gue-
vara, Papa Booch Kombucha is crafted from local, natural and 
unpasteurized ingredients. Each bottle is made to preserve the 
full probiotic benefits, supporting better digestion, stronger 
immunity, and increased energy.

La Ferme de Meini e r. Created in 2005 by three far-
mers from the Geneva countryside, La Cidrerie de Meinier pri-
marily produces apple juice, cider, and wine.

Tea rep e r t o i r e. Tea Repertoire, a Geneva-based boutique 
specialised in fine teas, was founded by Sujin and Pierre. 
Together, they curate exceptional teas from renowned gardens, 
selecting rare, authentic, artisanal, and organic varieties.

Choco lat   bal z a c. Founded in Morges by Anne, these arti-
sanal hot chocolates offer a truly unique tasting experience. 
Just one sip (hot or iced) is enough to transport you back to 
childhood. Made from 55% Venezuelan Criollo cacao and enhanced 
with a hint of cinnamon, this hot chocolate strikes the per-
fect balance between intensity and sweetness.

Domai n e de la dev i n i è r e . Founded in 1990 in Satigny 
by Willy Cretegny, Domaine de la Devinière spans 13 hectares 
across 18 grape varieties. Certified organic since 1995, the 
estate produces around twenty organic wines that reflect both 
the Geneva terroir and a commitment to sustainable viticul-
ture.

Sweet bea n s coff  e e is a company and roastery based 
in Etoy founded in 2019 by Shirin Moayyad which supplies 
high-quality, freshly roasted coffee beans. Bringing specialty 
coffee while supporting women coffee producers worldwide.



COFFEES
(prices in chf)	 hot iced	

espresso - ristretto  3.80
decaf  4.00		
coffee  3.80	 4.30
lungo - americano	 				   4.00
double espresso   5.50
espresso macchiato - cortado			  4.20
cappuccino   4.50	 5.00
latte - latte macchiato / renversé   4.80	 5.30
flat white - mochaccino 				   5.80	 6.30

TEAS & INFUSIONS
organic loose teas   4.80
english breakfast - earl grey 
sencha - jasmin - genmaicha - oolong - rooibos

organic herbal teas   3.80
camomille - verbena - mint - apple-cinnamon

SPECIALTIES
caotina chocolate  4.50	 5.00				 
balzac chocolate	   8.00
Chocolate 55%, velvety and spiced 
with cinnamon & vanilla, no added sugar. 
chaï chalo latte   6.00	 6.50
organic matcha latte   6.50	 7.00

balzac whipped coffee 8.00
Foamy cold coffee, sugar and cardamone

balzac whipped chocolate 8.00
Mix of cacao, coffee, sugar and cinnamon

Extras
lactose free, oat, almond, pea drink		 + 1.00
extra shot of coffee + 1.00
sirup, honey...					 + 0.50



SOFT & FRESH DRINKS

choice of sirups 					     25cl 	  	 2.00
apple juice from meinier 				   25cl		  3.50
orange juice 					     25cl		  3.00
still or sparkling valser water 		  50cl		  4.00  
coca-cola/zero 					     50cl		  4.50
organic artisanal lemonade 			   30cl		  5.00
papa booch kombucha 				    36cl		  7.00
Peach-ginger - apple-pear
organic leafwell iced tea 			   30cl		  5.00
lemon-ginger - peach-vanilla - 
Blueberry-edleflower

HOME MADE SPECIALTIES
le thé de julie 	hot / cold 			  25cl	 	 4.50					   
Fresh ginger, lemon and agave sirup.  

home made water						      offered
Slighly lemoned with garden mint 
Self-service at the bar fountain



BEERS & WINES
la nébuleuse beer (bottle 33cl)
zepp lager, blonde 					      	 5.00
moonshine, white 						      	 5.50
embuscade, IPA 						       	 5.80
la dispersion, alcool free 				     	 5.50

Wines, Domaine de la Devinière

Rosé
Red
White

COCKTAILS

kir 							       15cl	  	 6.00		
White wine, cassis cream 

punch from the orchard 				   30cl	  	 7.00 
Organic ginger liquor (Bern), apple juice. 
Served hot or cold

Alcohol sales for on-site consumption only. The law prohibits 
the sale of wine, beer, and cider to anyone under 16. Spirits, 
aperitifs, and alcopops are prohibited for anyone under 18.

10cl
5.00
5.50
5.00

50cl
15.00
18.00
15.00

75cl
20.00
25.00
20.00



BREAKFAST
coffee, orange juice, croissant* 				    6.50
croissant 								        2.50
almond croissant 							       3.50
pain au chocolat (chocolate croissant) 			   3.00

SAVOURY
meat pie 								        4.50
cheese tartlet or cheese & vegetable 			   5.00
sandwich								        6.50

le velouté d'émile 						      6.50
Organic seasonal soup from côté jardin

SWEET
pignon (geneva muffin) 						      3.00
apple or pear tartlet 						      5.00
vanilla-choco large shortbread cookie 			   3.50
big macaron (gluten/lactose free) 				    3.50
chocolate chip cookie 						      3.50
chocolate branch (cailler, ragusa)				    3.00
organic yogurt le sapelet 					     3.00

extras

with almond croissants or pani au chocolat	           + 1.00

If you have any allergies or intolerances, please speak with our 
staff, they will be happy to assist you.


